Was versteckt sich im Gras? Verbinde die Punkte. R g o geo cee
What is hiding in the grass? Connect the dots. —n—Q_Q IS Z_Q _QO==¢G=¢ T—Q—Q— _l_m _.__

1 ausgewallter Kuchenteig (270 g)
6LOLEL-ZLZL 2 Eier
60g Zucker
2.5dl Rahm Schreibe die Silben in Katakana-Schriftzeichen.

o 2EL _.Aosmﬁm-.o, z.B. Aprikose Write down the syllables in Katakana characters.
2-3 Apfel
Backofen auf 200 °C vorheizen.
Teig ins Blech legen und mit Gabel einstechen. Eier und Zucker

verquirlen. Rahm steif schlagen, darunterziehen. Konfitiire auf den
Teig streichen. Rahm-Eier-Zucker-Mischung hinzugeben. Apfel in
feine Scheiben schneiden und kreisformig auf den Kuchen legen.

E‘QV\\ 2\ i/, In der unteren Ofenhilfte

\Q\mt .. ca. 30 Minuten backen. \
= “n.

Heidi’s Cream Pie
1 rolled out cake do (2709)
2 eggs

60g sugar

1 cup of cream

2 tbsp jam, e.g. apricot
2-3 apples

Preheat oven to 200°C.

Place the dough on the baking tray and prick it with a fork.
Whisk eggs and sugar. Whip cream and fold in. Spread the jam on
the dough. Add the cream-egg-sugar mixture. Cut the apples into
fine slices and place them in a circle on top of the cake.

Bake in the lower half of the oven for about 30 minutes.

*YO1INZ WNISNUWSIPULT

Zeichne He
Draw Heidi

Angebote fiir Kinder und Familien

Mit Heidi unterwegs - Picknick-Fiihrung

Wir reisen von Maienfeld nach Japan und héren die Geschichte von
Heidi als Erzahltheater Kamishibai. Mit anschliessendem Alpen-Picknick
im Park. Ab 5 Jahren.

So 21.07. | 28.07. | 04.08. | 11.08. | 18.08. | 25.08. | 08.09. | 29.09. | 1310.
jeweils 10.30-12.00

Mit Heidi in die Alpen
Ein Erzéhltheater mit japanischen Bildern.
Fiihrung fiir Familien und Kinder ab 7 Jahren.

Sa 07.09419 | 18.45-1915
Gesamtprogramm unter www.langenacht.ch

Anmeldung und Information
www.landesmuseum.ch

Mo-Fr 09.00-12.30 | T. +41 44 218 66 00
reservationen@nationalmuseum.ch

Ich méchte
zu meinen Freunden.
Hilf mir!

| want to see my

Impressum friends. Help me!

Konzept & Inhalt:

Landesmuseum Ziirich

Team Bildung & Vermittlung: Stefanie Bittmann, Lisa Engi,
Maria Iseli, Severin Marty

Gestaltung: Regula Baumer

lllustrationen Heidi: © Studio 100 Media LA > )
Mit freundlicher Genehmigung von Studio 100 Media E&‘:&

Alle Rechte vorbehalten.
© Schweizerisches Nationalmuseum
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Qu’est-ce qui se cache dans I’herbe ? Relie les points. _lm Qw.nmm: W _m GHWEQ Qw T—ﬁmﬁm

_=_QENQ - Che cosa si nasconde nell’erba? Collega i punti.
h&n— : 3 = 1 rouleau de pate a gateau déja abaissé (270 g)
uo 6L0OLEL-ZZ) Moom:.“m
e g de sucre
m.._.H—SWQ == 2 2,5dl de créeme

Mélanger au fouet les ceufs et le sucre. Monter la créme, puis
I’incorporer délicatement. Répartir la confiture sur la pate.
ﬂ 20:3«_aBm_msaoo_.m.:o-om:*m-w:o..m.OO:tm-._mmvo:_:_mwm:
m,
.w

\.m o 2 cuilléres a soupe de confiture, par exemple d’abricots
= 2-3 pommes
Préchauffer le four a 200°C.
Etaler la pate dans le moule et la piquer avec une fourchette.
Wy

fines tranches et les disposer en cercle sur le gateau.
NVdVr NI i/,

Cuire pendant environ 30 minutes

/ 1 \Q\mt % 6 dans la partie inférieure du four.

\
La torta alla panna
di Heidi
1 rotolo di pasta per torte gia
steso (2709)
2 uova
60g di zucchero

2,5dl di panna

2 cucchiai da tavola di marmellata,
per esempio di albicocche

2-3 mele

Preriscaldare il forno a 200°C.

Stendere la pasta sullo stampo e pungerla con una forchetta.
Sbattere le uova e lo zucchero. Montare la panna, qui ncorporarla
delicatamente. Distribuire la marmellata sulla pasta. Aggiungere

il composto panna-uova-zucchero. Tagliare le mele a fette sottili e
disporle in circolo sulla torta.

Cuocere per circa 30 minuti nella parte inferiore del forno.

Dessine He
Disegna He

Cette feuille appartient a :
Questo foglio appartiene a:

Heidi Haiji

Ecris les syllabes en caractéres Katakana.
Scrivi le sillabe in caratteri Katakana.

Achevé d’imprimer

Concept & contenu :
Musée national Zurich

Team Médiation culturelle : Stefanie Bittmann, Lisa Engi,
Maria Iseli, Severin Marty

Réalisation graphique : Regula Baumer

lllustrations de Heidi : © Studio 100 Media
Avec I'aimable autorisation de Studio 100 Media

Tous droits réservés.
© Musée national suisse

Colophon

Je veux
rejoindre mes amis.
Aide-moi !

Voglio raggiungere
i miei amici.

Concetto & contenuto:

Museo nazionale Zurigo

Team Mediazione culturale: Stefanie Bittmann, Lisa Engi,
Maria Iseli, Severin Marty

Realizzazione grafica: Regula Baumer

Aiutami!

lllustrazioni di Heidi: © Studio 100 Media a}y

Con la cortese autorizzazione di Studio 100 Media ﬁm,
utorizzazi i Studi i E@

Tutti i diritti riservati.
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